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< Zwiebelmett =< Bauernmettwurst

> gekochter Schinken *i Putenbrust
> roher Schinken =< Kasseleraufschnitt
> Bratenaufschnitt > Fleischsalat

> Heringssalat > Gefliigelsalat

> Eierscheiben ** Camembert

> Butterkése >} Frischkasezubereitung

*# Tomate & Mozzarella

¥ auch als Kérnerbrotchen erhaltlich

¥ Roastbeef
¥ Raucherlachs / Gravedlachs
** Matjesfilet

¥ auch als Kérnerbrotchen erhaltlich

pro Halfte

1,30 Euro

pro Hélfte

1,50 Euro

pro Hélfte

1,50 Euro

pro Halfte

1,70 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.




Canapes

¥ Camembert mit Friichten
> Blauschimmelkéase mit Paprika
¥ Butterkase mit Friichten

** Ammerlander Schinken
mit Melone

¥ Kochschinkenrolichen
mit Spargel

> Hahnchenbrustfilet mit
Orangenfilets

% Mozzarella mit Tomate und
Basilikum

> Pfeffersalami mit Essiggemiise

s Hackepeterballchen mit Zwiebeln

alle Sorten, Stiick a

1,40 Euro

auf rundem Baguette und Vollkornbrot
delikat belegt und garniert

> Roastbeefrolichen
> Schweinefilet

** Matjestatar

> geraucherter Lachs
* Gravedlachs

*% Garnelen

> gerducherter Heilbutt

alle Sorten, Stiick a

1,80 Euro

> gerducherter Aal

Stiick a

2,10 Euro

als Empfang
als Hauptgeric

rk Dte bunte /Cucﬁe

-‘_ - schlemmen & genieBen

e

-Hl-'_
o

04731 96 gumr

‘ﬂ ‘1-

= -

- A .f

S
s

- -

L 2350 - f F
ihrdrrekter Draht zd kullnarlscher}s 4
- “Raffinessg undelnefn gelung,enenf .

- _Catering® W, .:\i&, 3

Fingerfood

Buffet

283 Warme Speisen &8

> Datteln, Aprikosen & Pflaumen
im Speckmantel

> HahnchenspieBe mit Mango-Dip

> asiatische Teigsdackchen
mit diversen Fiillungen

> verschiedene gebackene Gemiise
mit Guacamole (Avocado Dip)

> Mini-Friihlingsrollen
vegetarisch oder mit Fleischfiillung

23 Kalte Speisen &8

*% Mini Paprika oder Tomate
gefillt mit Frischkasezubereitung

> gebratene Mettbéallchen mit Salza-Dip
> Rauchfischpralinen

¥ Lachstatar

% GarnelenspieBe mit Cocktail-Dip
> Késevariationen auf Pumpernickel

* Mirbteig-Tartelettes

mit Paprika- oder Krauter-Kasecreme
83 Dessert &8

%< gefiillte Mini-Windbeutel & Berliner

ab 15 Personen a

15,90 Euro

Unser Fingerfood Buffet richten wir
dekorativ in kleinen Glasern, am SpieB
und auf Loffeln an.

Gerne unterbreiten wir lhnen weitere
Vorschlage.

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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Ihr direkter Draht zu ktilinafiSCherRalfinesse
und einengEINISHEN Catering,

23 Warme Speisen &8

‘¢ Herzhafte Kartoffelsuppe ab 15 Personen &
mit knusprigem Bacon & gerdsteten Brotwiirfeln 16,80 Euro

23 Kalte Speisen &8

> Schlachtplatte
mit Landschinken, Bauernmettwurst, Hackepeter, Blutwurst,
gebratenen Mettbalichen und Schinkenrdllchen mit Spargel

*x Kase vom Brett
mit Camembert, Frischkdsezubereitungen,
Fetakése, Schnittkése, Weintrauben und Friichten

> Farmersalat
mit WeiBkraut, M6hren, Lauch, Mais und
Friichten im Joghurtdip

83 Dessert 88

> Beerengriitze mit Vanillesauce

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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23 Warme Speisen &8

** Gebundenes Schwammerlsiippchen
Pilzsuppe aus angebotenen Pilzen der Jahreszeit

23 Kalte Speisen &8

> Schlachtplatte vom Holzbrett
mit Schinkenmett, Blutwurst, Bauernmettwurst,
Tiroler Speck, Leberwurst und Senf

ab 15 Personen a

16,80 Euro

*¥ Handkés mit Musik (eingelegter Sauermilchkise)

> Kleine Fleischpflanzerin (Frikadellen)
*% Hendl-Haxen mit Pfeffer-Dip
> WeiBkrautsalat mit Speckwiirfel

¥ Knoblauch- & Krauterbutter

&3 Dessert &8

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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Ihr direkter Draht zu kulinarischer Raffinesse
und einem gelungenen Catering.

04731 96 91-201
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23 Warme Speisen &8

%% Zucchinicremesuppe
mit Knoblauchcroutons

*¥ Piccata von der Hahnchenbrust
kleine gebratene Hahnchenbrustschnitzel
in Parmesankruste

> Penne Rigate
mit Basilikumpesto, Oliven & Tomaten

23 Kalte Speisen &8

%% Antipasti
gelbe & rote Paprika- & Zucchinischeiben,
gefiilite Tomaten, Rotweinschalotten und Oliven

> Vitello Tonnato
Kalbfleischscheiben mit Joghurt-Thunfisch-
sauce & Kapernapfel

%% Carpaccio vom Weiderind
mariniertes Rinderfilet mit Pesto, Olivendl,
Rucola & Parmesanspéne

%% Garnelen
mit Tomatensugo

> Romischer Salat
Hahnchenbruststreifen mit Mandarinen,
Ananas und Walniissen im Joghurt-Dip

¥ Krautermohrchen
im Parmaschinkenmantel

> Tomate—Mozzarella SpieBe
mit frischem Basilikum

> Original italienische
Wurstspezialitaten

*¥ Focacciabrot und Ciabattabrot
mit Butter, Krauterquark

83 Dessert 88

¥ Italienische Kaseauswabhl
mit Feigensenf

*% Panna Cotta

mit saisonalen Friichten und Himbeermark,

dekorativ in kleinen Glasern angerichtet

ab 15 Personen a

19,80 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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FAsiatisches

Buffet

Ihr direkter Draht _
und einem gelung

283 Warme Speisen &8

> Thailandische Gemiisesuppe
mit Huhnfleisch, Glasnudeln, Gemiisestreifen
und Kokosmilch

> Rotes Thai Curry
Geschnetzeltes vom Rind mit Gemiisestreifen
und Bambussprossen

% Gemiisepfanne
Broccoli & Romanescordschen, Méhrenstifte,
Bohnen und rote Zwiebeln

> Basmati Reis
mit Ingwer und Mango

23 Kalte Speisen &%

¥ Chicken Sweet Chili Sticks

mit Mango-Dip, siiB-scharfe HahnchenspieBe

% Chicken Pineapple Sticks
mit rotem Pfeffer-Dip, HahnchenspieBe
mit Ananas

*t< Crispy Vegetable Sticks

buntes Gemiise im Tempurateig gebacken

*< Mini- Friihlingsrollen
Rindfleisch- oder Gemiisefiillung

> Marinierte Thai-HackspieBe
mit Asia-Dip

> Sushi Variationen
verschiedene Fisch- und Gemiiserélichen
mit gesduertem Reis und gerdstetem Seetang,
Wasabi

> Hahnchensalat
mit Curry, Chili, Knoblauch und Tomaten

83 Dessert 88
** Mango-Creme
mit Minzjoghurt

ab 15 Personen a

21,50 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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Ihr direkter
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und einem genen Catering.

04731 96 91-201

t zu Kulinarischer Raffinesse

283 Warme Speisen &8

*¥ Rinderkraftbriihe

mit FleischkloBchen, Spargelspitzen,
Gemiisewiirfel und Eierstich

> Schweinemedallions
im Speckmantel auf Champignonsahnesauce

¥ Erlesene Gemiiseauswahl
frische Gemiise der Saison

¥ Rosmarin Kartoffeln &
Berner Rostitaler

23 Kalte Speisen &%

> Roastbeefrolichen
mit Apfel-Selleriesalat gefillt

% Kalbfleischscheiben in
Krautermarinade

*¥ Parmaschinken mit
Cantaloup-Melone

*% Variationen vom Lachs
Gravedlachs, Raucherlachs, Lachsmousse,
Lachstatar, Rauchlachskonfekt

> Matjesrolichen
mit Preiselbeeren und Apfeln

> SpieBe von Mozzarella und Tomate
mit Basilikum Pesto

> Brotauswahl, zweierlei Butter
83 Dessert 88

*¥ Internationale Kaseauswahl
vom Brett

*#< Ziegenfrischkése mit Feigensenf

¥ Leckere Dessertvariationen
dekorativ in kleinen Glasern angerichtet

ab 15 Personen a

22,90 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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Gerne stellen wir Ihnen einen groBen Holzkohlegrill (80 x 50cm) incl.
Grillkohle & Anziinder gegen eine Leihgebiihr von 15,00 Euro zur Verfiigung.
Ab 20 Personen tibernehmen wir auf Wunsch das Grillen fiir Sie!

(Preise siehe Personal auf Seite 26)

¥ Lecker marinierte Nackensteaks, ab 10 Personen a
Hahnchenbrustfilets & ,Wieses
Rostbratwurst

(wir reichen ca. 400 g Fleisch pro Person)
> Folienkartoffeln mit Sour Creme

% Kartoffelsalat, Nudelsalat,
WeiBkrautsalat, Farmersalat

> zweierlei Baguette & Kréauterbutter
> Senf & Ketchup

Als Erganzung bieten wir lhnen:

- g;

ie 6“[4£Q K&'ﬂ 0 A % 200 g Spareribs mariniert und vorgegart Stijcké13,00 Euro E

schlemmen & genie on - =

— == sk 200 g Lachsfilet siuoka 3,50 Euro -

in der Folie mit frischen Kraut S

lhr direkter Draht zu kulinarischer RaffinesSe LI LRABITSIUAE] e En) 5
und einem gelungenen Catering. %% 150 g Rumpsteaks gewiirzt sticka 4,80 EUro =
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Bitte stellen Sie sich lhr

o
Wunschmenii zusammen.
a I I I l ‘ ‘ I 1‘ E Wir liefern Ihnen die Speisen
im Warmhaltebehalter aus.

(Fleisch)

* Hahnchenbrustfilet gebraten
mit Rahmsauce, ca. 150 g gegart

a 4,90 Euro

> Magerer Schweineriicken- oder Kasselerbraten
mit deftiger Sauce, ca. 200 g gegart

a 4,90 Euro

%< Zwei kleine Schnitzel paniert,

Schwein oder Pute

wahlweise mit: Champignonsauce,
Balkansauce oder Currysahnesauce, ca. 220 g gegart

a 9,20 Euro

> SpieBbraten vom Schweinenacken
pikant gewtrzt, ca. 350 g gegart

a 5,50 Euro

> Rinderschmorbraten
in eigener Sauce, ca. 200 g gegart

2 95,90 Euro

Preis ab 10 Personen

*¥ Rinderroulade ,Hausfrauen Art“
in eigener Sauce, gefiillt mit Speck, Zwiebel,
Gurke, ca. 160 g gegart

a 6,00 Euro

> Zwei Schweinemedallions im Speckmantel
mit Champignonsahnesauce, ca. 200 g gegart

a 6,70 Euro

¥ Geschnetzeltes vom Schwein in Sahnesauce
mit Zwiebeln und Champignonscheiben, ca. 350 g

a 7,00 Euro

> Putenbrustgeschnetzeltes in Currysauce
mit Apfelstreifen, Ananas und Mangowiirfeln, ca. 350 ¢

a 7,50 Euro

> Oldenburger Griinkohl (saisonal)
mit Kochwurst (60 g), Fleischpinkel (60 g),
Bauchspeck (50 g), und Kasselernacken (100 g)

a 8,20 Euro

Bitte stellen Sie sich Ihr

[ )
Wunschmenii zusammen.
a I I l l ‘ ( I 1‘ G Wir liefern Ihnen die Speisen
im Warmhaltebehélter aus.

(Gemiise & Beilagen)

** Kaisergemiise
Bunte Gemiisemischung aus Karotten,
Blumenkohl, Broccoli (ca. 250 g)

a 2,20 Euro

> Variationen von frischem Gartengemiise
Frisches Gemiiseallerlei der Saison in
Butter geschwenkt (ca. 250 g)

a 3,20 Euro
> Bohnenbiindchen im Speckmantel (ca. 160 g)

a 2,90 Euro

% Gemiisegratin
Blumenkohl, Karotten und Broccoli in
Sahnesauce mit Kéise iiberbacken (ca. 250 g)

a 2,80 Euro
% GroBe Grilltomate mit Kase tiberbacken

a 1,20 Euro

> Apfelrotkohl, Sauerkraut, Bayrisch Kraut
a 2,00 Euro

Preis ab 10 Personen

*¥% Salzkartoffeln (250 g),
> Reis (200 g)

> Butterspétzle (200 g),
*% Nudeln (200 g)

a 1,60 Euro

> Bratkartoffeln mit Speck (250 g)

a 2,30 Euro

> Kartoffelgratin
Kartoffelscheiben in Sahnesauce tiberbacken (300 g)

a 2,90 Euro

** Rosmarinkartoffeln oder Kartoffelspalten
(200 g)

a 2,00 Euro

> GroBe Ofenkartoffel mit Krauterquark

a 1,590 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.

N
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.Ir S Bitte stellen ?ie sich lhr
| Warme Gerichte o
( (Suppen & Eintopfe 500 ml) Prels ab 10 Personen

Warme Gerichte =
(Vegetarisch & Fisch) prels ab & Personen

% 6 Stiick groBe gefiillte Champignonkdpfe

*t¢ Butjenter Hochzeitssuppe

Portion a Indische Curryhuhnsuppe ,,Mullygatawny*
mit Ricotta, Rucola, Tomatenwiirfel und Parmesan 7 90 Euro Rinderkraftbriihe mit Fleischkl6Bchen, Eierstich, Gefliigelranmsiippchen mit Curry, Kokosmilch,
4 Stiick Rote-Beete-Bratl g Gemiisewiirfel und Suppennudeln asiatisches Gemiise, exotische Friichte und Reisnudeln
S UCK hote-beete-bratiinge Portion a . .
auf Gemiisebulgur 8,20 Euro d 2!60 Euro a 3!00 Euro
%% 5 Stiick Cannelloni Portion 4 < GroBmutters Hihnersuppe
mit Spinat-Késefiillung auf Tomaten-Lauchragout 9,50 Euro Huihnersuppe mit Huhnfleisch, Spargelspitzen, Deftiger Eintopf
mit Mozzarella gratiniert Hlerstich und Gemtisewtirfel von Erbsen, Linsen oder weiBen Bohnen mit Gemiise-,
a 2,60 Euro Kartoffelwiirfel und Kochwurstscheiben, Brétchen
s Seelachsfilet in Eihiille gebraten Portion & >} Cremesuppe von frischen Champignons a 3,90 Euro
mit zerlassener Butter, ca. 250 g 7,20 Euro a 2,80 Euro Chili con carne
J$- s . Portion 3 o . pikanter Eintopf von Kidney-Bohnen mit Fleischbrat
-+ 2 Stuck Schollenfilet gebraten - “¢ Cremesuppe von frischem Spargel und Kartoffelwiirfeln, Fladenbrétchen
mit Speckwiirfel und zerlassener Butter, ca. 250 g 8,50 EurO nur in der Spargelsaison ’
R . . Portlona . é 3,50 Euro
sk Lachsschnitte im Ofen gegart a 3,00 Euro
mit Zitronenbuttersauce, ca. 220 g 8,90 Euro Ungarische Gulaschsuppe

> Kartoffel-Lauchsuppe
mit Raucherlachsstreifen

a 3,00 Euro

von Rind & Schweinefleisch, Zwiebeln,
Champignons und Paprika, Baguette

a 3,90 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.
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Salate

Frisch & Knackig

a 2,00 Euro
% 250 g Kartoffelsalat ,Norddeutsche Art*

mit Mayonaise, Ei und Gurke

a 2,00 Euro

a 2,00 Euro
*% 250 g Kartoffelsalat ,,Bayrisch”

mit Speckwiirfel, Lauch und roten Zwiebeln

a 2,20 Euro

a 2,60 Euro

23

% 250 g Griechischer Bauernsalat
mit Paprika, roten Zwiebeln, Oliven, Tomaten, Gurken und
Fetakase

a 2,80 Euro

a 2,00 Euro
* 150 g Eisbergsalat

mit Mandarinen und Joghurtsahnesauce

a 1,50 Euro

a 2,80 Euro
% 200 g Salat

WeiBkraut-, Méhren-, Rettich-, Bohnen-, Tomaten-, Gurken
oder Paprikasalat

a 1,50 Euro

Dessert
Himmlisch & Lecker

> Vanille-, Schokoladen-,
oder Karamellpudding

a 1,50 Euro

> Gotterspeise
Kirsch- oder Waldmeistergeschmack mit Vanillesauce

a 1,50 Euro

% Quarkspeise
mit Pfirsichen, Kirschen oder Erdbeeren

a 2,00 Euro

> Waldbeerengriitze
mit Vanillesauce

a 2,90 Euro

¥ Panna Cotta mit Himbeermark

a 2,90 Euro

> Mousse au Chocolat

a 2,50 Euro

Portion 2 200 ml
Preis ab 10 Personen

¥ Tiramisu

a 2,80 Euro

> Zwetschgen-Topfenknodel mit Vanillesauce

a 2,80 Euro

*¥ Frischer Obstsalat
mit Friichten der Saison

a 3,00 Euro

% Frische Erdbeeren
leicht gezuckert

saisonabhangig

Unser besonderes Angebot:

Dessertvariationen in kleinen Amuse-Bouche-Glasern
dekorativ angerichtete Glaschen mit verschiedenen Dessert-
spezialitdten aus dem oben genannten Angebot.

(3 Glaser ergeben 1 Portion)

a 3,90 Euro

Preise inkl. der gesetzlichen Mwst.

N
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Preise inkl. der
gesetzlichen Mwst.

Service & Geschirr

Konferenzservice Geschirr als Leihgabe
Kaffee in Thermoskannen & Essteller, Messer & Gabel a 0,50 Euro
4 Teevariationen im Aufgussbeutel pro Pers. 2,50 Euro  Suppenteller oder Suppentasse, Essloffel a 0,40 Euro
incl. Zucker, Kaffeemilch, SBstoff Dessertschélchen & Loffel a 0,30 Euro
Schale mit Geback ca. 250 g 23,00 Euro  Tasse, Untertasse, Kuchenteller, Teeldffel, Kuchengabel 40,60 Euro
Kleine Tortenstiicke a 1’30 Euro Chafing Dish (Warmhaltegerét fiir Speisen & Suppen incl. Brennpaste) a 3,00 Euro
Schale mit frischem Obst der Saison 24,50 Euro  pysgabekelle 43,00 Euro
Fruchtjoghurt oder Fruchtquark
mit frischen Friichten der Saison ca. 200 g 22,00 Euro  Hojzkohlegrill incl. Grillkohle & Anziinder a 15,00 Euro
Obstsalat von frischen Friichten ca.200¢ a 3,00 Euro
Belegte Brdtchen siehe Seite 3 \yeiteres Leihgeschirr auf Anfrage
Canapés siehe Seite 5

Hinweis:
Konferenzkiihler fiir 6 Getrénkeflaschen, wahlweise gefiillt mit: Bitte bringen Sie die gelieferten Gegenstinde und Geschirrteile am nichsten
Coca Cola oder Cola light 0,33 | 21,00 Euro  Arheitstag gereinigt zu uns zuriick. Beschadigte oder verlorengegangene
Fanta 0,33 | 21,00 Euro  Gegenstinde berechnen wir zum Wiederbeschaffungspreis. Bei Riickgabe von
Sprite 0,33 | 21,00 Euro  yerschmutzten Leihgaben berechnen wir die doppelte Leihgebiihr.
Christinenbrunnen Mineralwasser 0,33 | 20,70 Euro
Auricher Apfelsaft 0,2 | 20,90 Euro  Einweggeschirr
Auricher Orangensaft 0,2 | 20,90 Euro

Pappteller, Eintopfschalen, Trinkbecher, Tasse je 0,10 Euro
Weitere Angebote auf Anfrage Einwegbesteck Messer, Gabel, Essléffel, Teeloffel je 0,10 Euro

Weiteres Einweggeschirr auf Anfrage

Allgemeine Informationen

Personalgestellung

Wiinschen Sie einen Einsatz unseres Personals bei Veranstaltungen direkt vor
Ort berechnen wir folgende Pauschalen:
Kdche und Servicepersonal

Aufbau und Eindecken

je Stunde und Person 35,00 Euro
je Stunde und Person 33,00 Euro

Logistikpauschale

Anlieferung bis - 5 km Umkreis 5,00 Euro
Anlieferung 5 — 10 km Umkreis 10,00 Euro
Anlieferung ab 10 km je km 1,20 Euro

Lieferbedingungen

Fiir nicht fachgerechte Aufbewahrung der Speisen und Lebensmittel durch den
Kunden iibernehmen wir keine Haftung. Unsere Angebote sind freibleibend,
saisonale Anderungen sind mglich.

Zusatzstoffe

Hinweise zu den kennzeichnungspflichtigen und allergieauslésenden Stoffen in
unseren Lebensmitteln erlautern wir lhnen gerne auf Anfrage.

Zahlungsweise

Unsere Leistungen stellen wir Ihnen schriftlich in Rechnung und bitten um kurz-
fristigen Ausgleich.

Bei Absage lhrer Bestellung 3 Tage vor Liefertermin stellen wir lhnen 35 Prozent
des Auftragswertes in Rechnung.

Bei Absage lhrer Bestellung am Tag der Lieferung stellen wir lhnen 80 Prozent
des Auftragwertes in Rechnung.

Wir hoffen Ihnen mit unserem Gesamtangebot eine umfassende Offerte fiir Ihre
Veranstaltungen unterbreitet zu haben. Fiir Riickfragen und zur Erstellung eines
individuellen Angebots stehen wir lhnen gerne zur Verfiigung.

Bitte nehmen Sie hierzu Kontakt mit unserem Kiichenmeister
Herrn Ralf Boyksen (Tel. 04731 9691-201) auf.

%Die bunte Kiéiche

schlemmen & genieBen

Ihr Team vom Cateringservice

Stand: Mai 2014

Preise inkl. der
gesetzlichen Mwst.
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-@}ozialwerk Wesermarsch

\. CVJM Nah am Menschen ¢ Stark fiir die Region

P ————
Helgolander Damm 1 - 26954 Nordenham

Kiiche: Telefon 04731 96 91-201 - Fax 04731 96 91-266
Zentrale: Telefon 04731 96 91-0 - Fax 04731 96 91-150
www.sozialwerk-wesermarsch.de
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»Die bunte Kiiche* ist fiir Menschen mit unterschiedlichen Behinderungen ein neues Arbeits- und Qualifizierungsprojekt des CVJM-Sozialwerk
Wesermarsch e.V. Wir mochten Ihnen schmackhafte Gerichte prasentieren und gleichzeitig unseren Mitarbeiter/innen die Teilhabe am Arbeitsleben
in der Mitte unserer Gesellschaft ermdglichen. ,Die bunte Kiiche* ist damit ein weiterer wichtiger Beitrag des CVJM-Sozialwerk Wesermarsch e.V.

zur Umsetzung der UN-Behindertenrechtskonvention.



